KARTA PRZEDMIOTU (SYLABUS)

Opis przedmiotu

Kod przedmiotu E é Projekt przejsciowy
Z77iZ/0/1/ST/36 z g Senior project
Jezyk wyktadowy polski
Rok akademicki 2026/27
Kierunek Zarzadzanie zywieniem i zywno$cia
w zakresie -
Poziom studiow studia pierwszego stopnia
Profil studiow ogolnoakademicki
Forma studiow studia stacjonarne
Semestr / semestry 5,6

H. Grupa zaj¢¢: Przygotowanie pracy dyplomowej i przygotowanie do

Przynaleznos$¢ do grupy zajeé egzaminu dyplomowego

Status przedmiotu obowigzkowych
Liczba godzin
Forma zajgc zajel Liczba punktow ECTS
dydaktycznych
Formy realizacji zaje¢ dydaktycznych, wymiar, punkty |Wyktad -
ECTS
Projekt 30 [h] S ECTS
z profilem studiow -
zuprawnieniami | e -
Powigzanie przedmiotu Nauki o zarzqdzaniu i jakoSci 2 ECTS
z dyscypling Technologia zywnosci i Zywienia 2 ECTS
Inzynieria chemiczna 1 ECTS
Forma nauczania Tradycyjna — zajgcia zorganizowane w Uczelni

Uzyskanie zaliczen ze wszystkich przedmiotow przewidzianych w

Wymagania wstgpne programie studiow
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EFEKTY UCZENIA SIE, TRESCI PROGRAMOWE, REALIZACJA ZAJEC DYDAKTYCZNYCH,
WERYFIKACJA EFEKTOW UCZENIA SIE

Cel ksztalcenia:

Przygotowanie studentéw do poszczegélnych etapow realizacji pracy
dyplomowe;j
Przygotowanie prezentacji i1 przedstawienie wynikéw uzyskanych

podczas wykonywania poszczegdlnych etapéw pracy dyplomowe;.

Tresci programowe:

Opracowanie wybranych zagadnien wchodzacych w sktad tematu pracy
dyplomowej w formie projektow samodzielnie wykonywanych przez
studenta. Przygotowanie studium literaturowego.

Opracowanie wybranych zagadnien wchodzacych w sktad tematu pracy
dyplomowej w formie projektow samodzielnie wykonywanych przez
studenta. Przygotowanie, wykonanie czg$ci praktycznej

(eksperymentalnej) pracy dyplomowe;.

Metody dydaktyczne (ksztalcenia):

Projekt wykonany samodzielnie.

Rygor zaliczenia, kryteria oceny osiagnigtych efektow
uczenia si¢, sposob obliczania oceny koncowe;:

Kryteria

Warunkiem uzyskania zaliczenia z przedmiotu jest osiagnigcie
wszystkich wymaganych efektow uczenia si¢ okre§lonych dla tego
przedmiotu. Uzyskanie pozytywnych ocen ze wszystkich form zajg¢
wchodzacych w sklad tego przedmiotu jest rownoznaczne z jego
zaliczeniem 1 zdobyciem przez studenta liczby punktéw ECTS
przyporzadkowanej temu przedmiotowi.

Sposob obliczenia oceny koncowej okreslony zostat zarzadzeniem
Rektora URad.

Bardzo dobra (5.0) - Student samodzielnie formutuje problem
badawczy, krytycznie analizuje literaturg, stosuje zaawansowane
metody badawcze. Praca jest oddana przed terminem, prezentacja jest
WZOrcowa.
Dobra (4.0) - Student poprawnie realizuje plan pracy, wykazuje
umiejetnos¢ selekcji  zrodetl. Prezentacja jest merytoryczna, ale
wymaga drobnych uzupetnien.
Dostateczna (3.0) - Student z pomoca promotora realizuje podstawowe
zatozenia pracy. Literatura jest dobrana w sposob ograniczony.
Prezentacja zawiera btedy formalne.
Niedostateczna (2.0) - Student nie przygotowal planu pracy, nie
przedstawil postgpéw w pisaniu lub nie wyglosit referatu. Brak
osiggnigcia kluczowych efektéw uczenia sie.

Efekty uczenia si¢ dla przedmiotu w odniesieniu do efektow kierunkowych i formy zajeé Wiy Vlrsgrf;lil;ascijé Gy
Numer Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu (PEU) Sl Forma Metody
efektu , . . efekt . . .

. Student, ktory zaliczyt przedmiot .. Forma zaj¢¢ | weryfikacji | sprawdzania
uczenia (W) zna i rozumie/ (U) potrafi /(K) jest gotow do: uczenia sig (zaliczen) iocen
sie p Jjeste ' (KEU) y
prawa, pojecia, zjawiska, metodologie badan oraz trendy
rozwojowe w dyscyplinach nauki o zarzadzaniu i
jakosci, technologia zywnosci i zywienia i inZynieria Sprawozdanie,
chemiczna oraz zna pojecia, metody 1 narzedzia| K WOI . Odpowiedz | prezentacja
Wi . O ! Projekt
statystyczne oraz informatyczne umozliwiajace analiz¢] K WO03 ustna wybranego
danych, i proceséw, w tym wspomagajace prezentacje zagadnienia
rezultatdéw badan w zakresie zarzadzania zywieniem i
zZywno§cia.
dobra¢ i projektowaé, wskazywac, proponowaé nowe Sprawozdanie,
Ul pomysiy i rozwigzania zadan z zakresu zarzadzania K U04 Projekt Odpowiedz | prezentacja
Zywieniem i Zywnoscig. - ustna wybranego
zagadnienia
potrafi redagowacé spdjne wypowiedzi ustne i pisemne w Sprawozdanie,
w2 jezyku obgym na poziomie Bg oraz W WyZzszym stopniul o 1y0- Projekt Odpowiedz | prezentacja
w zakresie specjalistycznej terminologii zwiazanej - ustna wybranego
z zarzadzaniem zywieniem i Zywnoscia. zagadnienia
samodzielnie planowa¢ i realizowaé swodj proces uczenia Sprawozdanie,
si¢, dgzac do statego podnoszenia wiasnych kwalifikacji K U09 . Odpowiedz | prezentacja
U3 Pl . . Projekt
oraz formutowaé 1 rozwigzywaé problemy oraz| K U0 ustna wybranego
wykonywa¢ zadania typowe dla dziatalno$ci zawodowe;j zagadnienia




w zarzadzaniu zywieniem i Zywnoscia,

K1

polemizowaé i uznawaé znaczenie posiadanej wiedzy Sprawozdanie,
oraz odbieranych treSci w rozwigzywaniu problemow K KOl Projekt Odpowiedz | prezentacja
poznawczych i praktycznych - ustna wybranego
zagadnienia

Literatura i pomoce naukowe

Literatura podstawowa:
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10.

Kotozyn - Krajewska D., Sikora, T.: Zarzadzanie bezpieczenstwem zywnosci, C.H. Beck, Warszawa 2010.

Lancucki J.: Znormalizowane Systemy Zarzadzania, Wydawnictwo Uniwersytetu Ekonomicznego w Poznaniu, Poznan
2019.

Kowalczyk S.: Bezpieczenstwo i jakos$¢ polskiej zywnos$ci, Roczniki Naukowe Ekonomistow Rolnictwa i Agrobiznesu,
Warszawa 2019.

Mikrobiologiczne zanieczyszczenia zywnoSci. Praca zbiorowa, Wydawnictwo PWN, 2017.

Sikorska S.: Systemy zapewnienia jakosci bezpieczenstwa zywnos$ci. Podlaski Osrodek Doradztwa Rolniczego.
Szepietowo 2017.

Swietlikowska K. (red.): Surowce spozywcze pochodzenia rolinnego, , Wydawnictwo SGGW, Warszawa 2008.
Litwinczuk A., Litwinczuk Z., Bartowska J., Florek M.: Surowce zwierz¢ce ocena i wykorzystanie, PWRIL, Warszawa
2004.

Sikorskie Z. E.: Ryby i bezkrggowce morskie: pozyskiwanie, wlasciwosci i przetwarzanie, Wyd. Naukowo-Techniczne,
Warszawa 2004.

Praca zbiorowa (pod red. Sikorski, Z., Staroszczyk, H.),: Chemia zywnoséci Tom 1 — Gtéwne sktadniki zywnosci. WNT,
Warszawa 2017.

Praca zbiorowa (pod red. Sikorski, Z., Staroszczyk, H.),: Chemia zywnosci Tom 2 — Biologiczne wlasciwosci
sktadnikow zywnosci. WNT, Warszawa 2017

Czasopisma branzowe: Postepy Techniki Przetworstwa Spozywczego, Przeglqd Mleczarski, Przeglqd Piekarski i Cukierniczy,
Przeglgd Zbozowo-Mlynarski, Przemyst Fermentacyjny i Owocowo-Warzywny, Przemyst Spozywczy, Zywnosé Nauka
Technologia Jakos¢, Polish Journal of Food and Nutrition Sciences

Naktad pracy studenta potrzebny do osiagnigcia zaktadanych efektow uczenia si¢ — bilans punktow ECTS

Obciazenie studenta [h]

Udziat w zajeciach, aktywnosé Praca wasna studenta o
- zajgcia bez nauczyciela Zajgcia dydaktyczne
(ZBN)
Udziat w wyktadach - -
Udzial w projekcie X 30 [h]

Przygotowanie do zajec,

95 [h X
Przygotowanie do zaliczenia [h]
Sumaryczne obcigzenie praca studenta 95 [h]/ 3,8 ECTS 30 [h]/ 1,2 ECTS
Punkty ECTS za przedmiot 5 ECTS

Informacje dodatkowe, uwagi

W przypadku studentdow ze szczegdlnymi potrzebami, w tym: z niepelnosprawnoscia, przewlekle chorych, okreslone powyzej (w
karcie) metody i formy weryfikacji efektow uczenia si¢ dostosowuje si¢ odpowiednio do indywidualnych potrzeb tych studentow.
Szczegbdtowe zasady i formy wsparcia studentow ze szczegdlnymi potrzebami: w tym z niepetnosprawnoscia, przewlekle chorych
podczas zaj¢é, zaliczen i egzaminéw okreSlono w: Regulaminie Studidw, Zasadach Studiowania, Procedurze dotyczacej
zapewnienia dostgpnosci procesu ksztatcenia studentom ze szczegolnymi potrzebami, w tym: z niepetnosprawnoscia, przewlekle

chorych.




